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La Asociacién Avicola Andaluza, a tenor de lo dispuesto
en el art. 6° de sus Estatutos Sociales, contribuye entre
sus diferentes actividades al fomento de proyectos
de investigacion y desarrollo dentro del campo de la
industria avicola, asi como a la formacidon del personal
investigador, técnico y comercial relacionado con la
misma.

Como serecoge en el Convenio Marco de Colaboracién
entre la Universidad de Cérdoba y la Asociacion
Avicola Andaluza existe la voluntad por ambas partes
de colaborar en actividades técnicas, culturales y
académicas, asi como en el desarrollo y transmision
de la ciencia y la tecnologia, siendo éste el objetivo
fundamental de la Jornada que organizamos.

Se dedican importantes esfuerzos, por parte de las
empresas productoras de carne de ave, en lograr
canales de elevada calidad (peso, uniformidad,
pigmentacién, calidad higiénica...) que satisfagan la
demanda de un mercado cada vez mds exigente. Son
ademads estas empresas, que forman parte del sector
avicola, quienes deben asumir la responsabilidad en
la produccién de alimentos seguros como se recoge
en el modelo de seguridad alimentaria propuesto por
Reglamento 178/2002.

Dado que actualmente la competitividad no estd
Unicamente en los costos, sino también en la calidad,
se hace cada vez es mds necesario valorar la misma
mediante sistemas objetivos que eviten la variabilidad
que puede asociarse a la inspeccidn humana, en
definitiva, LA INNOVACION TECNOLOGICA EN LA
INSPECCION Y ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD.

Microbiologia Predictiva

La microbiologia predictiva es un campo de la
microbiologia que permite predecir o estimarla evolucion
de un microorganismo o grupo de microorganismos
en funcién de distintos factores, tanto infrinsecos del
alimento como extrinsecos del ambiente externo.

La microbiologia predictiva adquiere, pues, una
importancia crucial en el dmbito de la seguridad y
calidad de los alimentos, al permitir anticiparse a lo que
ocurrird en efapas sucesivas en la cadena “de la granja
alamesa”.

Son muchos los factores que afectan el comportamiento
de los microorganismos, siendo la tfemperatura uno de
los mds conocidos. Otros factores son la actividad de
agua, pH, concentracién de sustancias quimicas (nitritos,
por ejemplo), etc. Tanto los microorganismos patdgenos
como los alterantes se ven influenciados por estos
factores, cuya relacion se puede cuanfificar. La Figura
1 muestra un ejemplo de la aplicaciéon de modelos
predictivos, indicando varias etapas en la elaboracion
de un producto alimenticio.
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INACTIVACION TRANSFERENCIA CRECIMIENTO

Figura 1. Aplicacién de modelos predictivos en varias etapas de produccion de un producto carnico.
LaFigura 1 muestrala aplicacion de un modelo predictivo
durante un fratamiento térmico, en el que tiene lugar la
inactivacion microbiana, pudiendo predecir la carga
microbiana después del fratamienfo, en funcion del
par tiempo-temperatura empleado. Ademds, si la hoja
de corte de una loncheadora estuviera contaminada,
se podria predecir la tasa de fransferencia de distintos
microorganismos al producto loncheado. Por ofrolado, el



crecimiento microbiano constituye uno de los fenédmenos
cinéticos mds desarrollados; un modelo predictivo de
crecimiento estimaria la fasa de crecimiento a una
determinada temperatura, y bajo las condiciones que
imperen en el alimento.

Laseguridad de los alimentos estd relacionada, desde un
punto de vista microbiolégico, con la mera presencia de
un deferminado patdbgeno en algunas ocasiones, y en
ofras, con una determinada concentracion del mismo.
En cuanto a la flora alterante, es usualmente un elevado
nivel el que condiciona la pérdida de las caracteristicas
sensoriales originales del alimento. Ninguno de los dos
hechos es deseable, proporcionando la microbiologia
predictiva una herramienta para estimar lo que ocurriria
en una determinada etapa y evitar hechos indeseables
adoptando las medidas de gestion apropiadas para
salvaguardar la calidad y seguridad de los alimentos.

Sensores NIRS e Inspeccion

Al inicio de la década de los 90, hemos asistido a
un importante avance en el conocimiento cientifico y
tecnolégico en la utilizacion de sensores espectrales no
destructivos, para la trazabilidad, aseguramiento de la
calidad e inspeccién de productos agroalimentarios. Hoy
dia, existe conocimientoytecnologiasuficiente, que puede
ser trasferido desde Universidades y Centros de 1+D a las
empresas. Sin embargo, la fransferencia de conocimiento
en este sector estd limitada, entre ofras, por la falta de
profesionales formados para llevar a cabo, la transmision
de conocimiento y asimismo por la falta de divulgacion
entre los principales beneficiarios del potencial de estas
nuevas fecnologias y de las necesidades de colaboracion
Universidad / Centros de I+D+i / Empresas, para
llevar a cabo una verdadera implementacion de los
sensores espectrales no destructivos, en diferentes
aplicaciones. La Universidad de Cérdoba, ha sido pionera
anivel mundial, en el apoyo alainvestigacion y docencia
en el ferreno de los sensores de Espectroscopia de
Infrarrojo Cercano (NIRS), para el andlisis instanténeo y no
destructivo de productos agroalimentarios, es por tanto
deseable que el conocimiento adquirido durante mas de
20 anos continuados de actividodes de | + D + i, en este
campo, pueda ser transferido al sector industrial andaluz.
La presente Jornada, frata de contribuir, de una parte, ala
difusién del conocimiento existente en el ferreno del “Uso
de sensores especirales no destructivos, para su
incorporacién a nivel de linea de sacrificio en
mataderos de aves” y de otra, a favorecer el didlogo
enfre los diferentes protagonistas de la innovacion
tecnolégica en el sector agro-industrial, en general, y en
el avicola en particular.
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PROGRAMA

09,45 - 10,00: Presentaciéon de la Jornada.

10,00 - 10,45: Microbiologia predictiva; calidad y
seguridad alimentaria.

Pror* ELENA CARRASCO JIMENEZ.
DEPARTAMENTO DE BROMATOLOGIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (FACULTAD DE
VETERNARIA). UNIVERSIDAD DE CORDOBA.

10,45 - 11,30: Estado de conocimiento y desarrollo
de los sensores NIRS para la frazabilidad y control
de calidad de productos agroalimentarios y su

fransferencia a diferentes sectores.

Pror* ANA GARRIDO VARO.
DepARTAMENTO DE PRODUCCION ANIMAL (ETSIAM). UNIVERSIDAD DE

CORDOBA.

11,30 - 12,00: Café.

12,00 - 13,00: Estado de conocimiento y desarrollo
de la inspeccidn on-line de canales de ave, a nivel
de mataderos en EE. UU.

Dr. Moon Kim.

EnviROMENTAL MicrOBIAL AND FOOD SAFeTY LABORATORY, USDA, ANRI,
ARS, BettsviLe, MD, USA.

13,00 - 14,00: Posibilidades de financiacion
nacional e internacional, de proyectosde | + D +1i
para la innovacion en la Inspeccioén, frazabilidad y
aseguramiento de la calidad en mataderos de aves,
utilizando Sensores Espectrales No Destructivos.

Moderador:
Pror. JosE EMILIO GUERRERO GINEL
DeparTAMENTO DE PRODUCCION ANIMAL (ETSIAM). UNIVERSIDAD DE
CORDOBA.

Participantes:

Consejeria de Agricultura.

Consejeria de Innovacion Ciencia y Empresa.
Agencia IDEA.

Universidad de Cérdoba.



